MENUTS

Bordeaux Rosé

Variedades de uvas
50% Merlot
50% Cabernet Sauvignon

Suelo : areno-arcillosos

Vinificacion

Cosecha manual y mecanico, los racimos son seleccionados
ala mano antes de haber prensado para extraer al maximo la
color del zumo. Luego, realizamos una fermentacion
tradicional, dejado sobre lias durante unos 28 dias, con
bombeo diario sobre la maceracion, en cubas de acero
inoxidable. Criado en tonel de roble durante 2 meses.

Cata

Maison Riviére es propietario y negociante de vinos desde
1875 en el pueblo medieval de Saint Emilion. Hemos creado
este vino con la voluntad de satisfacer las exigencias los mas
elevados. Nuestros terrenos de excepcion, confieren a este
vino, delicadas aromas de frutas maduras.
La golosina de su fruta hace de este vino, una referencia por
sus diferentes comidas y aperitivo

Maridaje
Este vino es ideal en aperitivo con tapas, ensaladas,
pescados, mariscos y carnes.

MAISON RIVIERE - RD 670 Gontey 33330 Saint Emilion
TEL : +33 (0) 557.555.959 - FAX : +33 (0) 557.555.951
mriviere@riviere-stemilion.com - www.maisonriviere.fr




